
A l’aperitif

Les bons petits plats de La Chapelle 

N’hésitez pas à consulter sur l’ardoise notre sélection de viandes maturées.N’hésitez pas à consulter sur l’ardoise notre sélection de viandes maturées.

La boîte de sardines ................................................................................................... 9 €
Baguette grillée et beurre du moment

Assiette de paleta jabugo ibérique Maison Maximiliano 100 gr ...................................... 20 €
Affinage 18 mois

Artichauts frits ........................................................................................................... 13 €
Lard de Colonnata, sauce tahini et câpres

Focaccia garnie .......................................................................................................... 11 €
Stracciatella, mortadelle à la pistache et pesto maison

Œuf parfait ................................................................................................................ 12 €
Crème de champignons, escargots en persillade

Crudo de thon rouge ................................................................................................... 15 €
Vinaigrette exotique et pickles

Entrees

Saucisse brasse .......................................................................................................... 16 €
Purée de pommes de terre, sauce échalote gratinée au fromage

Plats

Tagliata de boeuf ........................................................................................................ 25 €
Roquette, copeaux de parmesan, pesto et tomates confites

Filet de dorade ........................................................................................................... 23 €
Sauce coco-curry, riz vénéré, tomates cerises confites et céleri

Linguine au poulpe .................................................................................................... 22 €
Sauce au citron confit, poulpe grillé et câpres

Trio de mini burgers à l’effiloché de canard .................................................................. 22 €
Cheddar maturé, confit d’oignons, cornichons et frites maison

Chou-fleur rôti et sauce chimichurri ............................................................................ 8 €

Sides

Patate douce, bleu, miel et noix ................................................................................... 8 €

Frites maison ............................................................................................................. 7 €

Nuggets frites OU coquillettes jambon-fromage ........................................................... 13 €
Brownie

Menu enfant

Soupe de fruits rouges ................................................................................................ 9 €
Infusion d’hibiscus, chocolat blanc au poivre de Timut

Desserts

Le Cookie à partager... ou pas ..................................................................................... 10 €
Chocolat noir, Daim, noix de pécan et praliné noisette

Inspiration Snickers ................................................................................................... 12 €
Ganache chocolat noir, caramel au beurre salé, crumble croustillant, beurre de cacahuète et cacahuètes

Irish Coffee / Jamaican Coffee / French Coffee .............................................................. 11 €


